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NOMBRE DEL PRODUCTO:

SALSA HUICHOL HABANERA

RDESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Nuestra Salsa Huichol Habanera esta
elaborada con chile seco, especies, sal
yodatada y acido acético.

Consistencia semi-liguida, poco espesa y
homogénea con un sabor muy particular.

Agua, chiles, sal yodada, acido acético, especias,
goma xanthan, benzoato de sodio 0.1%.
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Conservese a temperatura ambiente.
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Mantener y conservar a temperatura ambiente,
Nno exponer al sol.

Tres anos.

Presentacion: | Cantidad: Color: Caracteristico de la variedad
190 ml | Caja con 12 botellas de chile o mezcla de chiles empleados.
Caja con 24 botellas Olor: Caracteristico de la variedad
360ml | Presentacidon individual de chiles o mezcla de chiles empleados.
Sabor: Picante caracteristico de
la variedad de chiles o mezcla
m,\r de chiles empleados.
HECHO EN Consistencia: semi-liquida, poco espesa
MEXICO y homogenea.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINA
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HECHO EN
MEXICO

190 ML

2990 1010
SKU: BOTELLA

FIGURACION DE TARIMA

| 190ml | 190mi |}
/12 botellas' /24 botellas

Cantidad por cama

Numero de camas

Dimensiénde | 19512 | 1.0x12 |

Altura de la , '
tarima (m ' : ; -

Peso de tarima (kg) | ,

GOS DE PRODUCTO

360 ML INnDIVIDUAL

12957 " 10102

3 0 0

18.2 cm 5cm
14.2%m \/9'35 S 28.3%cm \/1 8.6 cm
CONTIENE 12 BOTELLAS CONTIENE 24 BOTELLAS
30012957101014 10012957101010
SKU: CAJA SKU: CAJA
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