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NOMBRE DEL PRODUCTO:

SALSA HUICHOL PICANTE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Nuestra Salsa Huichol picante esta
elaborada con chile cascabel, eg,pecies,‘sal
yodatada y acido acético.

Todos los iIngredientes son naturales no se
usan esencias artificiales. Consistencia
semi-liquida, poco espesa y homogénea
con un sabor muy particular.

INGREDIENTES:

Agua, chiles, sal yodada, acido acético, especias,
goma xanthan, benzoato de sodio.

TIPO DE CONSERVACION:

Conservese a temperatura ambiente.
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CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO:

Mantener y conservar a temperatura ambiente,
Nno exponer al sol.

VIDA UTIL ESTIMADA:

Tres anos.

PRESENTACION Y EMPAQUE COMERCIAL: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Presentacion: | Cantidad: Color: Caracteristico de la variedad
Sobres 10 g | Caja con 500 sobres de chile o mezcla de chiles empleados.
150 ml | Caja con 15 botellas Olor: Caracteristico de la variedad
190 ml | Caja con 12 botellas de chiles o mezcla de chiles empleados.
Caja con 24 botellas Sabor: Picante caracteristico de
360 ml | Caja con 15 botellas la variedad de chiles o mezcla

VX P 4 Litros | Caja con 3 botellas de chiles empleados.

HECHO EN Consistencia: semi-liquida, poco espesa
MEXICO y homogenea.

FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
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Cont Met. 190 mi

0
SKU:

15.~E~!'~nm

—_—

SKU:

4 litros 360 ml

Cantidad por cama

Numero de camas

Dimension de
tarima (m)

Altura de la
tarima (m)

Peso de tarima (kg) 090 720

190 mi

CONFIGURACION DE TARIMA

190 ml
/3 botellas §/15 botellas | /12 botellas | /24 botellas | /15 botellas| /500 sobres

910

CODIGOS DE PRODUCTO

4 LITROS

10013‘

12957
BOTELLA

31.4 cm

s

38.6 cm

CONTIENE 3 BOTELLAS

60012957100131
CAJA

190 ML

Py 18.
28.3 cm e

5cm

<

6 cm

CONTIENE 24 BOTELLAS

100
SKU: CAJA

12957100013

360 ML

0" % 12957 " 10004
SKU: BOTELLA

27.6 cm

2

23 0%em \/15.3 cm

CONTIENE 15 BOTELLAS

7" 501295 " 710047
SKU: CAJA

150 ML

10006

0" " 12957
SKU: BOTELLA

1

18.5cm

CONTIENE 15 BOTELLAS

07501295720060
SKU: CAJA

Cont Met. 190 mi

150 mi

10 m|

16

1.0

x1.2

1.3

700 480

190 ML

0= 12957 " 10001
SKU: BOTELLA

18.65 cm

-

18.6%cm \/14.05 cm

CONTIENE 12 BOTELLAS

20012957100010

SKU: CAJA

10 ML

17.2 cm

2

= 21.5 cm
31.5 cm G

CONTIENE 500 SOBRES

10012957100037

SKU: CAJA

y 4

FICHA TECNICA SALSA HUICHOL PICANTE




